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Cantina I Magredi (Pn)

UVE:  Friulano

ZONA DI PRODUZIONE:
  

 

ALTITUDINE:
  

TIPOLOGIA DEL TERRENO: 

 

SISTEMA DI ALLEVAMENTO:

  

 
 

  GRADO ALCOLICO:

  
TEMPERATURA DI SERVIZIO:

  

  
 

ARCO DI CONSUMO:

  

BOTTIGLIE PER BOX: 

 

FORMATO (lt):

 

SCHEDA TECNICA

ABBINAMENTI GASTRONOMICI

Ghiaioso

12,5 % Vol

6

0,75

2-3 anni

Cantina I MAGREDI
via del Sole, 15
33090 Domanins (Pn)
Tel. +39 0427.94720

www.imagredi.com - info@imagredi.com

Ideale con il prosciutto di San Daniele, salumi vari, la zuppa di pesce, i 
gamberoni alla griglia e le capesante gratinate.

86 mt

Friuli

11°-12°C

CONSIGLI PER IL CONSUMO: Evitare che la bottiglia subisca sbalzi 
di temperatura eccessivi. Buona 
norma non far sostare il prodotto per 
lungo tempo nel frigorifero.

L’uva viene diraspata e pressata. Il succo viene lasciato a riposare a freddo 
prima della fermentazione. Affinamento in contenitori di acciaio.

NOTE DI DEGUSTAZIONE
Si tratta di un vino di colore giallo paglierino con riflessi verdognoli, il cui 
profumo ricorda la foglia del pesco ed il mallo della mandorla. Il sapore, 
morbido e vellutato, ha un caratteristico sentore di mandorla amara. Molto 
buona la persistenza in bocca.

 !"#$%"&'
Espressione contemporanea di un 
territorio con antiche tradizioni.

Casarsa
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